
     
 
 

Incontro di chiusura del Corso di formazione 
lattiero-caseario artigianale per allevatori e casari 

 
28 giugno 2012, Agriturismo “L’Anguizzola” loc Valle Amara,  

Fraz. Corvaro di Borgorose (RI)  ore 15:00 
 
 
 
 
 
Programma:  
 

 15.00 - Incontro di apertura e presentazione del corso 
 dimostrazione pratica lattiero casearia con analisi sensoriale di prodotti caseari e  su formaggi 

dei produttori 
 16.00 - valutazione del corso  
 presentazione dei prodotti caseari delle aziende partecipanti  
 discussioni delle varie esperienze delle aziende partecipanti;  
 condivisione dei risultati e delle   problematiche emerse. 
 analisi sensoriale dei prodotti caseari ;  
 valutazione dei prodotti 
 condivisione delle produzioni casearie e delle problematiche interessate 
 17.00 – Interventi 

o Michele Nicolai  - Sindaco di Borogorose e Presidente della Riserva Naturale Montagne della 

Duchessa 
o Lucia Ambrogi - Commissario della Riserva Naturale Regionale Nazzano Tevere Farfa 

o Gianluca Scialanga -  Direttore della Riserva Naturale Regionale Nazzano Tevere Farfa 

o Giacomo Ficco - Ricercatore CRA – Consiglio per la Ricerca in Agricoltura  

o Carlina V. Albanese - Presidente FIROMMS- Fondazione Italiana Ricerca Osteoporosi e 

Malattie Muscolo Scheletriche 
o Donato Nicastro - Tecnico Esperto di caseificazione del centro CRA di Bella (PZ) 
o Roberto Rubino - Presidente ANFoSC  (Associazione Naz. Formaggi Sotto il Cielo)  

Il corso e le schede aziendali realizzate verranno caricate (dietro consenso dei produttori) su una 
apposita pagina del sito web “Il Viaggio della Transumanza” (www.transumanzaamatrice.it); 

Altre informazioni ed immagini potranno essere inserite nel sito della Riserva Naturale Regionale 
Nazzano Tevere-Farfa (www.teverefarfa.it). 

 
Per maggiori informazioni e segreteria organizzativa s.carrano@arsial.it e m.catta@arsial.it 

tel 06 86273354/461 – fax 0686273270 


